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fa risplendere il suo colore dorato 
con riflessi ambrati, mentre il corpo 

soffice raggiunge i sensi olfattivi 
con note di vaniglia e una inusuale 

fragranza di grano saraceno.



Denominazione

Grappa all’uva di Raboso Barrique

Gradazione alcolica 39,5% vol.

Temperatura di servizio ottimale 20° C

Descrizione

grappa intensa ed elegante che riposa in preziose barrique di 

rovere. Qui, coccolata nel tempo tra le braccia di piccole doghe, 

acquista il suo inconfondibile bouquet arricchendosi con i dolci e 

caratteristici aromi del legno. 

Suggerimenti per il servizio

si consiglia la degustazione a temperatura ambiente in ampi 

calici Bordeaux degustazione dopo una breve ossigenazione. 

Colore

dorato con riflessi ambrati.

Profumo

il corpo soffice e rotondo si esprime al naso con note di vaniglia 

ed un’inusuale fragranza di grano saraceno. 

Sapore

il finale è persistente con sentori di nocciola e frutta secca.

Affinità gastronomiche

ideale l’accompagnamento con pasticceria, cioccolato e un buon 

sigaro

Confezione

bottiglie da 50 cl. scatole da 6.

Premi
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